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Автоматизация

В статье анализируется построение автоматизированных систем 
управления технологическими процессами (АСУ ТП) в сфере пище-
вого производства. Рассмотрен комплекс оборудования EKF для по-
строения таких АСУ ТП. Приведены примеры: автоматизация сис-
темы энергоснабжения хлебозавода, производства газированных 
напитков, системы разморозки рыбы.

ООО «Электрорешения» (бренд EKF), г. Москва

Производство продуктов питания 
требует четкого алгоритма и точно-
го контроля на всех технологических 
этапах, начиная от сбора сырья и за-
канчивая упаковкой готовой продук-
ции. Автоматизированная система 
управления технологическими процес-
сами (АСУ ТП) способна обеспечить 
необходимую точность, скорость 
и эффективность. В большинстве слу-
чаев архитектура АСУ ТП включает 
три основных уровня: нижний (дат-
чики и исполнительные механизмы), 
средний (программируемые и кон-
фигурируемые устройства) и верхний 
(уровень визуализации, мониторинга, 
хранения и отображения данных). Ап-
паратное обеспечение для построения 
всех трех уровней АСУ ТП – датчики 
для измерения различных парамет-
ров, контроллерное оборудование 
и панели оператора – производит 
компания «Электрорешения», пред-
ставитель бренда EKF в России. 
В статье мы рассмотрим не только 
отдельные элементы автоматизации, 
но и примеры комплексных проек-
тов, реализованных в сфере пищевой 
промышленности.

Оборудование для автоматизации 
пищевого производства

На нижнем уровне применяются 
широкие линейки преобразователей 

влажности и температуры, давления, 
уровня – то есть всех основных па-
раметров, которые контролируются 
в пищевом производстве. Например, 
большой диапазон датчиков темпе-
ратуры серии RTD позволяет приме-
нять их для измерения температуры 
в морозильных камерах. Датчики 
влажности серии THT помогают под-
держивать параметры микроклима-
та в производственных помещени-
ях. Преобразователи давления серий 
PRT-100 и PRT-101 нужны для конт-

роля за вакуумной упаковкой про-
дукции. А с помощью индуктивных, 
емкостных и оптических датчиков 
PROXIS контролируется работа кон-
вейерных линий.

На среднем уровне АСУ ТП при-
меняются контроллеры и модули вво-
да/вывода EKF PRO-Logic (рис. 1), 
которые сегодня формируют да же не 
линейку, а экосистему, то есть доста-
точно полный набор оборудования, 
связанного в одном ПО, на ба зе ко-
торого можно реализовать множество 
различных проектов.

Контроллеры EKF PRO-Logic ис-
пользуются для управления распре-
делением электроэнергии, в системах 
HVAC, водоснабжения, освещения, 
для управления конвейерами, станка-
ми, котлами и прочим оборудованием. 
В пищевой промышленности с помо-
щью контроллеров и модулей ввода/
вывода PRO-Logic можно осуществ-
лять:

`` автоматизацию линий производ-
ства, упаковки и сортировки продук-
ции;

`` управление климатом в холо-
дильных и морозильных камерах;

`` регулирование процессов коп-
чения и вяления мяса;

`` контроль процессов пастериза-
ции и ферментации молочных про-
дуктов;

Автоматизация пищевого производства 
с помощью решений бренда EKF

Рис. 1. ПЛК EKF PRO-Logic
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`` контроль процессов запекания, 
варки, жарки и т. д.

Оборудование верхнего уровня 
АСУ ТП – это сенсорные панели опе-
ратора EKF PRO-Screen, которые 
служат для анализа данных и визуа-
лизации технологических процессов: 
именно через панель осуществляется 
взаимодействие оператора с производ-
ственным оборудованием. Например, 
в пищевой промышленности с помо-
щью панели оператор может запус-
кать и останавливать технологическую 
линию, легко контролировать процес-
сы, поскольку температура, давление 
и другие критические параметры отоб-
ражаются в реальном времени. Панель 
выводит информацию об ошибках 
в системе, помогая оператору своевре-
менно реагировать на неисправности, 
предотвращая простои в работе обо-
рудования.

У PRO-Screen есть возможность 
формировать архивную ба зу данных 
и использовать эту информацию для 
дальнейшего анализа, также панель 
может быть интегрирована в систему 
диспетчеризации (SCADA) или дру-
гие системы, например ERP (системы 
управления предприятием). Благода-
ря этому пользователь получает до-
ступ к более широкому массиву дан-
ных. Кроме то го, с панели оператора 
можно управлять рецептурой.

Приведем несколько примеров 
построения АСУ ТП на ба зе этих ре-
шений для различных предприятий 
пищевой промышленности.

Автоматический ввод резерва (АВР) 
в системе энергоснабжения хлебозавода

В Московской области крупный 
хлебозавод реализовал автоматиче-
ский ввод резервного питания в систе-

ме энергоснабжения (рис. 2). За осно-
ву бы ло взято типовое решение АВР, 
разработанное инженерами компании 
«Электрорешения». Центральными 
уст ройст ва ми системы автоматизации 
стали ПЛК PRO-Logic. Для визуали-
зации процессов и удобного ручного 
управления установлены панели опе-
ратора PRO-Screen.

Также задействованы автомати-
ческие выключатели в литом корпусе 
ВА-99М с моторными приводами (ко-
торые предназначены для включения/
выключения автомата), релейная ав-
томатика, блоки питания, многофунк-
циональные измерительные приборы 
SM-H и модульное оборудование из 
обновленной линейки PROXIMA.

Автоматизация производства напитков
На крупном производстве гази-

рованных напитков внедрено ком-
плексное решение для автоматиза-
ции системы управления чиллерами. 
Программируемые контроллеры EKF 
PRO-Logic обеспечивают централизо-
ванное управление процессами охлаж-
дения, автоматически регулируя рабо-
ту чиллеров в зависимости от техноло-
гических процессов.

Блоки питания преобразуют вход-
ное переменное напряжение в посто-
янное стабилизированное напряже-
ние, контакторы EKF AVERES отвеча-
ют за надежную коммутацию силовых 
цепей, обеспечивая безопасный пуск 
и остановку электродвигателей чил-
леров.

Обновленные автоматические 
выключатели пуска двигателя EKF 
АПД-32 и АПД-80 защищают элек-
трооборудование от перегрузок и ко-
ротких замыканий. Выключатели-
разъединители серии TwinBlock EKF 
PROXIMA предназначены для безо-
пасного отключения оборудования 
при проведении технического обслу-
живания и обеспечивают безопас-
ность персонала.

Панель оператора EKF PRO-
Screen (рис. 3) отвечает за визуальный 
контроль всех необходимых парамет-
ров системы и позволяет оператору 
вносить корректировки в работу обо-
рудования.

Автоматизация системы разморозки
В Самаре в рамках проекта по ав-

томатизации процесса разморажива-
ния ры бы на оборудовании EKF раз-
работана система управления тремя Рис. 2. АВР в системе энергоснабжения хлебозавода
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камерами дефростации. Основной 
задачей стало создание эффективной 
системы, которая бы контролировала 

процессы циркуляции воздуха, тума-
нообразования, охлаждения и нагре-
ва. В результате предложено решение, 

способное поддерживать оптимальные 
условия для обработки продукции.

Программируемые контролле-
ры PRO-Logic обеспечили надеж-
ное управление всеми процессами 
в камерах дефростации. Панели опе-
ратора PRO-Screen используются для 
мониторинга работы оборудования. 
Преобразователи частоты Vector-100 
установлены для управления венти-
ляторами. Это обеспечило необхо-
димую циркуляцию воздуха и равно-
мерное распределение температуры. 
В результате реализации проекта уда-
лось повысить эффективность про-
цесса размораживания ры бы, от кото-
рого зависит качество продукта.

Рис. 3. Автоматизация производства напитков: визуализация на экране 
панели оператора EKF PRO-Screen

ООО «Электрорешения»,
официальный представитель

бренда EKF в России, г. Москва,
тел.: +7 (495) 788-8815,

e-mail: info@ekf.su,
сайт: ekfgroup.com


